Naset Vedugnsibager

bakar med varme

Tre kilometer norr om Katrineholm finner du Naset gard dar
makarna Per-Inge Johansson och Katarina Lundstrom sedan
2009 driver familjeforetaget Naset Vedugnsbageri. Har bakas
det alltifrdn surdegsbrod till bullar och pa senare tid dven kex.
Allt pa ekologiska och narproducerade ravaror utan onodiga
tillsatser.

Bruschetta med tomat,
mozzarella och basilika

Fyra portioner

4 skivor surdegsbrod Riktiga lbrod

ca 125 g mozzarellaost
1 vitloksklyfta Ett riktigt smakrikt och nyttigt brod kraver

fﬁflSkSSiSihka sin bagare. Bra ravaror och ritt kunskap
nyrrglald svartpeppar ligger till grund for béista.resu'ltat, néigoct
olivolja som Niset Vedugnsbageri tagit fasta pa.

) Fran Warbro Kvarn kommer det stenmalda
Skdr tomaterna och mozzarellan mjol som anvinds flitigt av bageriet. Tack

i mindre bitar, hacka basilika.
Rosta sedan brodet i en het stek-
panna. Skala och dela vitloks-

vare stenmalning innehaller det mycket
vilgorande vitaminer och mineral. Med

klyftorna, gnid sedan in i brodet. mjolet forbereds degen pa kvillen. Dagen
Toppa med tomat, basilika och darpa bakas den ut till limpor som sedan
mozzarella. Salta och peppra, griddas i den specialbyggda vedugnen.

ringla slutligen 6ver olivolja. Naturligt och arligt, det hir dr brod sa som

det ska vara.
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smaskaligt producerade varor. Dels for att stodja de

smd odlarna och tillverkarna men dels ocksa for att Konservkompamet
det faktiskt smakar lite bittre sa. Mer information Konserv Kompaniet AB Box 1011, 611 29 Nykdping
hittar du pa Ak Besoksadress: [db&cksvagen 12
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