
Blaxsta Vingård
 hyllade viner från Sörmland

Vidal Ice Wine
Vidal-druvan ses av många som den främsta 
för framställning av ice-wine. Blaxtas Vidal 
Ice Wine har under åren också fått många 
utmärkelser. Bland några kan nämnas brons 
i Vin-VM 2007 och silver i Vin-VM 2005. 
Det som gör Ice Wine unikt är att druvorna 
skördas först när temperaturen sjunkigt 
till minus 7°C. Då har frosten fått ”torka” 
druvorna vilket leder till en större koncen-
tration av aromer och en förhöjd sockerhalt. 
När smaken når sitt maximum ligger rest-
sockerhalten runt 15-20 %.

1 styck		 Pajskal stort 25 cm 	

Till fyllning: 
4 styck		 Ägg 53-63g            	
2,5dl		  Farinsocker       
1,8 dl		  Sirap gul    	  
2 krm		  Salt med jod          	
50 gram 	 Smör osaltat
1 tsk		  Vanillinsocker   
3,5 hg	 Pecannötter utan skal 	
Tillbehör: 
3 dl		  Vispgrädde      	
Vispa äggen och tillsätt farinsocker, 
sirap, smält smör samt vanillin-
socker och salt, vispa väl. Hacka 
pecannötterna. Fördela nötterna 
över degen i formarna och häll fyll-
ningen över nötterna. Grädda i 200 
graders ugn i ca. 10 minuter, sänk 
därefter värmen till 160 grader och 
grädda pajerna i ytterligare ca. 30 
minuter tills fyllningen stelnat. Låt 
pajen svalna. Servera dem ljumma 
med lättvispad grädde. 

Portionsstorlek: 168 g
Beräknat för: 10 portioner

 

PECANNÖTSPAJ 
Blaxsta Vingård ligger mitt i det sörmländska naturlandska-
pet. Här produceras viner med uteslutande svenska frukt- och 
druvråvaror. Utifrån dessa förhållanden, jordmån och klimat 
har vingården lyckats hävda sig mycket väl i internationella 
sammanhang. Blaxstas främsta druvsorten är Vidal Blanc men 
här odlas även Chardonnay, Merlot och Cabernet Franc. 

Gårdsbutiken är Konserv Kompaniets satsning på 

småskaligt producerade varor. Dels för att stödja de 

små odlarna och tillverkarna men dels också för att 

det faktiskt smakar lite bättre så. Mer information 

hittar du på www.gardsbutiken.nu
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