Blaxsta Vingard

hyllade viner fran Sormland

Blaxsta Vingard ligger mitt i det sormlandska naturlandska-
PECANNOTSPAJ pet. Hir produceras viner med uteslutande svenska frukt- och
druvrédvaror. Utifran dessa forhallanden, jordman och klimat

1 styck Pajskal stort 25 cm . : & :

Till fylining: har vingarden lyckats hivda sig mycket vil i 1nt§rnat10nella

4 styck Agg 53-63g sammanhang. Blaxstas framsta druvsorten dr Vidal Blanc men
2,5dl Farinsocker har odlas dven Chardonnay, Merlot och Cabernet Franc.

1,8 dl Sirap gul

2 krm Salt med jod

50 gram Smor osaltat

1 tsk Vanillinsocker

3,5 hg Pecannotter utan skal

Vidal lce Wine

3dl Vispgradde
Vispa dggen och tillsitt farinsocker, Vidal-druvan ses av manga som den framsta
sirap, smélt smor samt vanillin- for framstillning av ice-wine. Blaxtas Vidal
socker och salt, vispa vil. Hacka . o o fo o

. . N Ice Wine har under dren ocksa fatt manga
pecannotterna. Fordela notterna 3 . N
Sver degen i formarna och hll fyll- utmirkelser. Bland nagra kan nimnas brons
ningen Gver nétterna. Gradda i 200 1 Vin-VM 2007 och silver i Vin-VM 2005.

graders ugn i ca. 10 minuter, sink
darefter virmen till 160 grader och
gradda pajerna i ytterligare ca. 30

Det som gor Ice Wine unikt ar att druvorna
skordas forst nar temperaturen sjunkigt

minuter tills fyllningen stelnat. Lt till minus 7°C. D3 har frosten fitt torka”
pajen svalna. Servera dem ljumma druvorna vilket leder till en storre koncen-
med lacevispad gradde. tration av aromer och en forhojd sockerhalt.
Portionsstorlek: 168 g Nar smaken ndr sitt maximum ligger rest-
Beréknat for: 10 portioner sockerhalten runt 15-20 %.
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